MENU DE LA SEMAINE DU 14/09 au 18/09/2026 '({lll' Sccitanie
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREES Melon Pasteque
\rﬁ/& Salade Bar Salade Bar Jambon Blanc @ Salade Bar Feuilleté Bolognaise
i & Salade composée Salade verte
PLATS CHAUDS Brochette de poulet au curry | Sauté de porc a la moutarde Paupiette de veau Boulette d'agneau
ou %‘&fg‘s ou \, Lasagne Bolognaise aux champignons a la tomate
Filet de Maquereau _ Carré Seitan ou ou ou
Frite Pate @ Lasagne au saumon Merlu aux Amandes Gratin de poisson
Aubergine roti Choux Fleur persillé Haricot vert Riz [ Boulghour
Carotte au curry Ratatouille
LAITAGE Fromage {@% Fromage Fromage i’é‘-} Fromage i’é"} Fromage
AL ou ou ou ou ou
~ Yaourt Yaourt A8 Yaourt Yaourt Yaourt
Café Liegeois Tarte au chocolat Cheese cake Petit suisse Mousse au chocolat
Salade de fruit Compote a8 Fraise =35 Creme Ardechoise Cerise [
Fruit E Fruit A8 Fruit I‘-i’f*;“-ﬁf*‘f'fl Fruit fruit
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI

ENTREES ‘Q@?& Cruditées Salade composée Cruditées Salade composée
PLATS CHAUDS Roti de porc s Omelette au fromage Saucisse de Toulouse &=
ou Spaghetti Bolognaise ou Ej ou
Croustillant au fromage ou Omelette aux herbes Nugget's de poisson
purée Spaghetti fruit de mer Riz frite
Tomate provencale champignon
LAITAGE/DESSERT Fromage @& Fromage (&) Yaourt [ Fromage (@
A ¢ et et et et -
% & Yaourt aux fruits Panna cotta Fruit frais @' Glace
FRUIT Fruit I@I Fruit Fruit '@'

Ce menu est prévisionnel et susceptible de changement selon approvisionnement

La proviseure Le chef de cuisine Le Secretaire Générale






